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"Babciu,ty masz fajnie,
bo juz niedlugo. pójdziesz
do nieba, a ja jeszcze
tyle musze czekac" -

powiedzial Irenie Olejnik
wnuczek. Ale póki co,
pani Irena do nieba wcale
sie nie wybiera. Predzej
juz do cukierni, jak za
dawnych lat.
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PierwszezycieIrenybylo slodkie. Figurki
z marcepana,kolorowe torty i torciki
albo te pietrowe, zdobione figurkami
z masycukrowej, pysznymikokardeczka-
mi, rózyczkami,dalej: serniki,tiramisu,
drozdzóweczki,paczusie,jableczniki,
biszkopciki,ciasteczkaz masasmietano-
wa albo owocowa, albo te wykwintne,
bankietowe, babeczkiwe wzoreczki,
czekoladowealbo zdobione owocami

w zelu albo jeszczeinaczej- cala kom-
pozycjaowoców, kwiatuszkamiz jablek,
pawimi oczkami,a jeszczekoszyczki
jablkowe, ciasteczkakarmelowe,te
francuskiez wisnia, puchate buleczki,te
najprostszei najpyszniejsze...Cudowne
byto to slodkiezycie.
- Bylamcukiernikiem,a cukiernikjest jak
lekarz- mówi Irena.- W bialymkitlu
dawalam radosnezycieludziom, piekac

pachnacychleb, buleczki...Dawali-
smyludziom"chleba naszego

powszedniego"i osla-
dzalismyzycie,które

niezawszeprzeciez
slodkiejest. Bylam,
mozna powie-
dziec,lekarzem
duszy.A kazdy

lekarzduszymusi
wiedziec,ze na cho-

ra duszenajlepszajest
odrobinaslodyczy.
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Gud=cukier.r.1ia. -=-..:..:
Slynnabyla w Zorachcukiernia"Irenka".
Ludzieprzyjezdzalitu po ciastaaz z Gli-
wic, potrafili pokonac 50 km, by kupic
kawaleksernika,a moze wlasnieuleczyc
dusze,kto wie?
- Ludzieuwielbiali naszeserniki i szar-

lotki, ale najslynniejszebylo tiramisu
- opowiada Irena.- A torty, jak nic
innego, wnosily do domów radosc.
PotratHawyczuc, komu jakie ciasto
moglob~ sma"kowacnajbardziej.A w
jej cukierni zawszemozna bylo - zanim
sieczlowiek zdecydowal- posmakowac
specjalów.Zwlaszczazetrudno bylo
wybrac, na co ma sieakurat ochote,
a wybierac bylo z czego, oj bylo...
Ponad80 rodzajów slodkosci! Samych
serników- szescgatunków!
- Uwielbialam robic torty! - wzdycha
Irena.- Och,jakja kochalam przekladac
slodka masawarstwy,a pózniej zdobic
je slodkimi figurkami i kwiatuszkami.Te
marcepanowefigurki... Takmi zal, ze to
wszystkojuz za mna, zetamto zyciesie
skonczylo.
Ale najbardziejcierpliwymtrzeba byc
przywyrobie chleba.Trzebabyc delikat-
nym i silnymjednoczesnie.Spokojnym
i równoczesniezdecydowanym.Ostroz-
nym, ale i energicznym.A przywyrabia-
niu ciasttrzeba"bycnie tylko jak lekarz.
Cukiernikto przedewszystkimartysta.
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~ezbiarz, malarz i magik w jednym.
- :JJZOmilosci nalezywlozyc w te
~ce - twierdzi Irena. - Tak tlumaczyl
"'1:maz, mój mistrz. On nauczyl mnie
NSZ}'Stkiego.Mówil: ,.lak chcesz byc
Gobrym cukiernikiem, musisz nauczyc
sie odczuwac te prace, slowa nie sa tak
wazne, liczy sie serce". To jest prawdzi-
wa magia. Bo jakim cudem tak szczupla
kobieta jak ja mogla zagniesc ciasto na
oaczki z 50 kg maki? No jak? To dopiero
trzeba miec dryg! Zeby je dokladnie
wymieszac, wyrobic, tak, by nabralo po-
wietrza. Nasze babki mawialy, ze musi
byc puszyste jak poducha. Albo "kazdy
paczek musi miec obraczek", ze wtedy
dobry, gdy ma otoczke dookola,

~ip- - go.r;,}ia' " " --l

Zatrudnione przezIreneekspedientki "

wiedzialy, ze kto do cukierni wejdzie, nie
moze wyjsc bez niczego. ...
- Mielismydziesiatki receptur - mówi
Irena. - Tych wypróbowanych, ze
sztambuchów naszych mam i babek,
ale tez eksperymentowalismy, tworzac
nowe przepisy. Nasze ciasta umilaly
rodzinne imprezy dziesiatek rodzin,
torty weselily na weselach, urodzinach,
chrzcinach. To byly wypieki naszej
radosci, spelnienia, zadowolenia,
zwyklego szczescia plynacego z pracy,
która kochalismy. Nam ta praca dawala
tyle dobrego, ze nawet slodyczy wiele
nie potrzebowalismy. Najlepiej nam
smakowala zwykla, polska drozdzówa,
ze sliwkami lub jablkami. Jak nie droz-
dzówa, to ciasto krecone, biszkoptowe
z owocami, a do tego popoludniowa
herbatka... Milosc do drozdzowego
ciasta przekazalismy w genach naszym
dzieciom. I tak zajadalibysmy sobie te
drozdzówke, tak krecilibysmy te ma-
kowce i serniki, gdyby nie to, ze pew-

nego dnia nasze slodkie zycie przestalo
byc slodkie.
- Na pluca ciezko chorowal juz ojciec
- wyznaje Irena. - Papierosy, przecho-
dzona grypa, chorobatQskrzeli i pluc.
Mozna powiedziec, ze po nim odziedzi-
czylam przewlekla obstrukcyjna chorobe
pluc, rozedme. Duza niewydolnosc.
Wszystko zaczelo sie 15 lat temu. Juz
wtedy pracowalam w cukiernictwie, zle
leczenie plus codziennie pyly i maka.
Duzo w tym wszystkim mojej winy, bo
bylam wiecznie zapracowana, zagonio-
na, nigdy nie mialam czasu na chorowa-
nie, nie mówiac o leczeniu. Wydawalo
mi sie, ze poniewaz caly zaklad jest na
mojej glowie, jestem niezastapiona.
Moi pracownicy brali urlopy, chodzili na
zwolnienia, no ktos musial ich zastapic,

~Akuna'

r--- -I

ktos musial wszystkiego dopilnowac,
wszystkim sie zajac.
Pierwsze objawy? Ciezkie oddychanie.
Trudnosci z wejsciem po schodach.
Kazdy najmniejszy wysilek to juz byl
problem.
- Leczono mnie sterydami - wspomina
Irena. - Sterydy zniszczyly mi kosci,
oslabily niektóre narzady. Ale o tym
dowiedzialam sie za pózno. Szkoda, ze

zaden z lekarzy nie mial czasu mi tego
wszystkiego wytlumaczyc, szkoda, ze
w tej ciaglej bieganinie zaden z nich nie
mial chwili na rozmowe ze mna. Ani
sekundy, zeby wyjasnic, jak prawidlowo
przyjmowac" leki. Ta niewiedza przyczy-
nila sie do poglebienia choroby. I wtedy
zalamalam sie i ja, i cala moja rodzina.

l1l~bY.j;lip --,
Ale prawdziwy dramat mial sie dopiero
wydarzyc. Zly los jakby sie uwzial na
Irene. Niedlugo po kuracji szpitalnej
ma wypadek samochodowy, z które-
go wychodzi ze zlamanymi kregami
piersiowymi. Od tego momentu Irena
nie moze juz zrobic ni kroku. Klopoty
z oddychaniem siegnely szczytu. Ból
w piersiach nawet przy najmniejszym
kroku. Któregos dnia córka namawia
Irene na wizyte u prof. Kozielly.
- Po prostu Bóg mi go zeslal - tlumaczy.
- Bez slowa skierowal mnie do kliniki do

Zabrza. Zaopiekowal sie mna i mozna
powiedziec, podarowal drugie zycie. '

Klinike Irena opuszcza juz z koncentra-
torem tlenowym, specjalna machina,
która od tego dnia pomaga, a wlasci-
wie umozliwia jej oddychanie. To jakby
drugie, wazace kilkadziesiat kilo, pluca.
Beda jej towarzyszyc do konca zycia.
Mimo koncentratora organizm jest
oslabiony. Irena przeklina to gorzkie

.
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zycie, które musi spedzic uwiazana

do ciezkiej maszyny. Ona, energiczna
kobieta, której niegdys wszedzie pelno,
siedzi w miejscu, duszac sie z bezsilnosci
i fatalnego samopoczucia.
Zmeczona jest tym stanem i ona, i jej
rodzina. To wtedy wnuk zapytal ja o to
Niebo. Bo Irena, zwyczajnie, byla wra-
kiem czlowieka.

Skoro medycyna byla bezradna, bliscy
zaczeli szukac rady w medycynie niekon-
wencjonalnej. Ziola, stawianie baniek,
obkladanie gorczyca. Tewszystkie zabie-
gi nawet czasem pomagaly. Przez pól
roku czula sie lepiej, a potem wszystko
wracalo.r

- Problem polegal na tym, ze przez
osiem lat leczono mnie na astme, a to
byla rozedma pluc - rozpacza Irena,
- Dzialania uboczne zlego leczenia
byly nie do naprawienia. Pewnego
dnia lekarz powiedzial: "Ma pani zyly
jak 85-letnia babcia". Ja nie mialam
nawet szescdziesiatki, a czulam sie
jakbym miala sto. Nie moglam wykonac
najmniejszej czynnosci. Bo kazda taka
najmniejsza czynnosc sprawiala mi ból.
Brakowalo mi powietrza. Organizm mial
tak' niska odpornosc, ze lapalam kazda
infekcje, kazde przeziebienie, Dlatego
wciailezalam w lózku. Bliscy pytali

mnie: "A jak ty sie mamo czujesz?" A ja
nawet odpowiedziec nie moglam, bo
zaraz sie ~usilam, wypowiadajac chocby
najkrótsze slowo.

, Az któregol dnia znów zapytali mnie:
"Mamo, a jak ty sie czujesz?" A ja odpo-
wiedzialam - "A wspaniale!"

Irenado zycia!
- Przyszedl lekarzi pyta:"A od mojej
ostatniej wizyty, ile razy byla pani w szpi-
talu?" "Ani razu, panie doktorze." "Ani
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